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Titulo de la accidn formativa: Gestion de Plagas segtin la Norma IFS Food Version 7
Duracioén: 20 horas
Modalidad: Teleformacion

El sistema de calidad alimentaria IFS FOOD versidn 7 es una de las normas de calidad y seguridad
alimentaria, reconocida por la GFSI (Global Food Safety Initiative), lo que le otorga validez
internacional. En su Ultima versién se establece un nuevo requerimiento de formacién que
permita al propio personal de la empresa realizar una supervisién continua de las actividades
relacionadas con el control de plagas. Nuestra accién formativa viene a cumplir este
requerimiento.

A

La implantacién de un Sistema de Calidad e Inocuidad Alimentaria basado
en un estandar como IFS Food es indispensable para la industria
alimentaria ya que supone un reconocimiento internacional de buenas
précticas en la gestién de la seguridad alimentaria, aportando con ello la
confianza necesaria tanto a productores y distribuidores como a
consumidores.

e Conocer los requisitos de la norma IFS Food v7 en relacidn con el control de plagas.

¢ Proporcionar los conocimientos necesarios para conocer en qué consiste un procedimiento de
control de plagas y su seguimiento.

e Dar a conocer los nuevos objetivos que se ha marcado IFS Food con la nueva revision del
estandar.

A aquellos trabajadores de empresas con IFS implantada y que se ocupen de gestionar el control
de plagas dentro de la empresa (Responsables de Produccién, Calidad e Inocuidad Alimentaria,
técnicos relacionados con la calidad y seguridad alimentaria). También a todos aquellos
profesionales de la industria alimentaria que necesiten afrontar la adaptacion o certificacion

segln la Norma IFS Food version 7, o que deseen tener un conocimiento profundo de los
requisitos que establece este estandar, cdmo implantarlos y cémo evidenciar su cumplimiento.




El curso tiene una duracion de 20 horas lectivas 100% online que realizan a través de nuestra
plataforma e-learning que permite el acceso de forma rdpida y sencilla a todo el contenido.

2 moédulos de formacion que
contienen el temario que forma
parte del cursoy que ha sido
elaborado por profesionales en
activo expertos en la materia.

En cada uno de los mddulos
gue le ayudara en la
comprension de los temas
tratados.

de

para la comprobacién practica lectura recomendados para
de los conocimientos completar la formacion.

adquiridos.

MODULO 1. INTRODUCCION A LA GESTION DE PLAGAS

Unidades formativas:

1. Higiene alimentaria
2. Tratamiento de la gestion de plagas en la norma IFS Food v7.
Identificacion de las principales plagas de la Industria Alimentaria.

MODULO 2. PLAN DE GESTION DE PLAGAS

Unidades formativas:

Aspectos generales del Plan de gestidn de plagas

Desarrollo del Plan de gestion de plagas

Elaboracién de Informes y Registros para la Gestién de Plagas
Implantacion y control del Plan de gestidn de plagas

el S

Estudio del caso / Evaluacion final.




Tras cursar la formacién recibird un Diploma que acredite la superacién de los objetivos de la
accidn y que acredita haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos propuestas
habiendo adquirido de forma suficiente los conocimientos necesarios para implementar un
sistema de gestidn de la seguridad alimentaria y la calidad eficaces y conforme a la normativa
vigente.

Esta titulacidn incluird el nombre del curso, la duracidn de este, el nombre y DNI del alumno/a,
los contenidos y la firma del responsable del centro.

Caracter oficial de la formacion

La presente formacidn no estd incluida dentro
del ambito de la formacién oficial reglada
Infantil, Primaria,
Educacion secundaria, Formacién Profesional
Oficial FP, Bachillerato, Grado Universitario,
Master Oficial Universitario y Doctorado). Se
de
complementaria y/o de especializacién, dirigida
a la adquisicién de determinadas competencias,

(Educacion Educacion
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Nombre del alumno/a

con DNI n® XX XOCK XXX-X ha superado los estudios organizados en
el Programa de Savia Ingtecnova S.L. del curso:

“Titulo de la Accién Formativa”

La duracién de dicho curso ha sido de 50 horas, en modalidad de
Teleformacién, impartida del XX al XX de junio de 2021.

trata por tanto una formacion

Y para gue conste ala persona interesada donde proceda, se firma
digitaimente el siguiente Diploma en Fuengirola a 24/06/2021

=

habilidades o aptitudes de indole profesional,

pudiendo ser baremables como mérito en bolsas
de trabajo y/o concursos oposicion, siempre
del de
Complementaria y/o Formacion Continua siendo
imprescindible
requisitos especificos de baremacion de las

dentro apartado Formacion

siempre la revision de los

bolsas de trabajo publico en concreto a la que
deseemos presentarnos.

Nuestros cursos e-learning dan respuesta a las necesidades formativas de la empresa
permitiendo:

* Aumentar sus
capacidades y
competencias en el

e Interactuar con otros
estudiantes
enriqueciendo la

e La posibilidad de escoger
el momento y lugar mas
adecuado para su

* Trabajar con los
recursos que ofrece el
entorno on-line.

formacion.

diversidad de visiones y
opiniones y su aplicacion
en situaciones reales.

puesto de trabajo en
base al estudio de los
casos reales planteados
en el curso.



METODOLOGIA E-LEARNING

Entre el material entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guia del Alumno/a
dénde aparece un horario de imparticidon de la accidn formativa, asi como las tutorias telefénicas
y una direccién de e-mail dénde podra enviar sus consultas o dudas, asi como los ejercicios
propuestos en cada unidad formativa. Ademas, recibira los materiales didacticos que incluye el
curso para poder consultarlos en cualquier momento y conservarlos una vez finalizado el mismo.
La metodologia propuesta es ir avanzando a lo largo del itinerario de aprendizaje, que cuenta
con una serie de temas y ejercicios. Para su evaluacion, el alumno/a deberd completar todos los
ejercicios propuestos en el curso y aprobar un examen final de la accién formativa.

Campus Virtual (*) Soporte Docente Personalizado
Permite el acceso a los contenidos del El alumno tendra acceso a nuestro equipo
curso desde cualquier dispositivo las docente que le dara soporte a lo largo de todo el
24 horas del dia los 7 dias de la curso resolviendo todas las dudas, tanto a nivel de
semana. contenidos como cuestiones técnicas y de
En todos nuestros cursos es el alumno seguimiento que se le puedan plantear.

quien marca su ritmo de trabajo vy
estudio en funcién de sus necesidades
y tiempo disponible.

l‘ (*) El alumno podra descargarse la APP Moodle Mobile (disponible gratuitamente en
Google Play para Android y la Apple Store para iOS) que le permitira acceder a la plataforma
desde cualquier dispositivo mévil y realizar el curso desde cualquier lugar y en cualquier
momento.

¢COMO INSCRIBIRTE?
Estamos a tu disposicién de lunes a viernes en nuestro centro de formacién situado en

Fuengirola, en los teléfonos 951 539 162 — 651 897 485 (también en WhatsApp) y en el e-mail:

cursos@saviaformacion.com

e Savia Formacion en Fuengirola
C/ Mallorca 17, (29640, Malaga)
e Savia Formacidén en Alameda
C/ Sevilla 2, P.I. La Amarguilla (29530, Mélaga)
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