
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Título de la acción formativa: Implantación de la Norma IFD Food Version 7 

Duración:   20 horas 

Modalidad:   Teleformación (Online) 

 

 

PRESENTACIÓN DEL CURSO 

 

Se trata de una de las normas de calidad y seguridad alimentaria reconocida por la GFSI (Global 

Food Safety Iniciative) más difundida internacionalmente. 

 

La primera versión del estándar, desarrollado por los miembros asociados a la Federación 

Alemana de la Distribución (Handelsverband Deutschland – HDE) y su homóloga francesa 

(Fédération des Entreprises du Commerce et de la Distribution – FCD) apareció en el año 2003. 

 

Los objetivos que motivaron su creación y que siguen manteniéndose a día de hoy son: 

• Establecer una norma común con un sistema común de evaluación. 

• Trabajar con entidades de certificación acreditadas y auditores cualificados y aprobados 

por IFS. 

• Asegurar una mayor facilidad para la comparación y la transparencia a lo largo de toda 

la cadena de suministro. 

• Reducir costes y tiempo a fabricantes y distribuidores. 

 

 

Desde octubre de 2020 contamos con una nueva versión de la Norma. Aunque son muy diversos 

los cambios producidos podemos decir que los ejes fundamentales de la actualización están 

relacionados con: 

• Conseguir integrar el concepto de Cultura de la Inocuidad en la gestión estratégica de 

las organizaciones, lo que pasa por evidenciar un mayor compromiso de la Dirección 

respecto a la Calidad e Inocuidad Alimentaria. 

• Primar la evaluación “in situ” sobre la evolución documental. 

• Ajustar los requisitos de la Norma a los requisitos de GFSI. 

 

 

 

OBJETIVOS DEL CURSO 

 

• Llevar a cabo un análisis pormenorizado de los distintos requisitos de la Norma. 

• Dar a conocer los nuevos objetivos que se ha marcado IFS Food con la nueva revisión 

del estándar. 

• Facilitar el conocimiento teórico y práctico para la integración de un sistema Food 

Defense y Food Fraus que satisfagan los requisitos de IFS Food mediante el uso de las 

mejores técnicas disponibles. 

• Conocer el proceso de certificación según IFS Food versión 7.  

 

 



DIRIGIDO A: 

 

Responsables de Producción, Calidad e Inocuidad Alimentaria, técnicos relacionados con la 

calidad y seguridad alimentaria, así como a todos aquellos profesionales de la industria 

alimentaria que necesiten afrontar la adaptación o certificación según la Norma IFS Food versión 

7, o que deseen tener un conocimiento profundo de los requisitos que establece este estándar, 

cómo implantarlos y cómo evidenciar su cumplimiento. 

  

 

ESTRUCTURA DEL CURSO 

 

El curso tiene una duración de 20 horas lectivas 100% Online a través de nuestra Plataforma de 

Teleformación. 

 

 

 
 

 

 

CONTENIDOS 

 

Módulos formativos:  

 

MOD. 1. INTRODUCCIÓN A LA GESTIÓN DE PLAGAS 

- Higiene alimentaria. 

- Tratamiento de la gestión de plagas en la norma IFS Food v7.  

- Introducción de las principales plagas de la Industria Alimentaria. 

 

 

Manual de Estudio

que forma parte  del curso y que ha 
sido elaborado  por profesionales en 

activo expertos en la materia. En 
una buena herramienta durante el 
desarrollo de la acción formativa y 
su posterior actividad profesional.

Material Complementario

en cada uno de los módulos que le 
ayudará en la comprensión de los 

temas tratados.

Ejercicios de aprendizaje y pruebas 
de autoevaluación

para  la comprobación práctica  de 
los conocimientos adquiridos.

Bibliografía y enlaces de lectura 
recomendados para completar la 

formación.



MOD. 2. RIESGOS SANITARIOS ASOCIADOS AL USO DE LA PISCINA.  

- Aspectos generales del Plan de gestión de plagas. 

- Desarrollo del Plan de gestión de plagas. 

- Elaboración de Informes y Registros para la Gestión de Plagas. 

- Implantación y control del Plan de gestión de plagas. 

 

 

Estudio del caso / Evaluación final. 

 

 

¿CÓMO INSCRIBIRTE? 

 

Estamos a tu disposición de lunes a viernes en nuestro centro de formación situado en 

Fuengirola, en los teléfonos 951 539 162 – 651 897 485 (también en WhatsApp) y en el e-mail: 

cursos@saviaformacion.com 

 

• Savia Formación en Fuengirola 

C/ Mallorca 17, (29640, Málaga) 

• Savia Formación en Alameda 

C/ Sevilla 2, P.I. La Amarguilla (29530, Málaga) 

 

mailto:cursos@saviaformacion.com

